
Franciacorta Rosé DOCG
Plozza

Produzent Plozza Franciacorta

Herkunft Lombardia/Franciacorta, Italien

Traubensorten Pinot Nero

Flaschengrösse 75 cl

Allergene
Enthält Sulfite 

Weinbeschrieb
Intensiv im Aroma, voll und komplex. Der Rosé zeigt ausgewogene Tannine und
reine Frucht. Eine feine Perlage unterstreicht Noten von Würzkräutern, Haselnuss
und weissen Früchten, die während der 30-monatigen Reife auf der Hefe
entstehen. Der Abgang bleibt harmonisch und ausgewogen, getragen von
Struktur und Eleganz. 

Vinifikation und Ausbau
Der Franciacorta Rosé vereint Struktur und Eleganz. Er wird aus Pinot
Noir-Trauben hergestellt, die teilweise weiss vinifiziert und teilweise 24 Stunden
auf den Schalen mazeriert werden, um den charakteristischen Roséton zu
erhalten. Nach der Gärung in Edelstahltanks reift der Wein mindestens 30 Monate
in der Flasche bei konstant 12?°C. Anschliessend erfolgt das Degorgieren, bevor
der Franciacorta Rosé in den Verkauf gelangt. 

Passt zu
zu Lachscarpaccio mit Limettendressing und im Sommer zu gegrilltem Fleisch.

 · Karlihof · 7208 Malans · Tel. 081 650 50 50 · www.plozzawinegroup.ch · malans@plozzawinegroup.chPlozza Wine Group


