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Produzent Dievole
Herkunft Toscana, Italien
Traubensorten Canaiolo Nero, Colorino, Sangiovese
Flaschengrgsse 75d
Allergene
Enthalt Sulfite
Weinbeschrieb

Intensiv rubinrot. Intensiv mit Aromen von reifen roten Friichten. Elegante
Gewiirznoten. Voll mit ausgewogenen Tanninen und optimaler Sdure. Schone
Mineralitdt mit persistentem und elegantem Abgang.

Vinifikation und Aushau

Die Trauben gdren nur mit einheimischer Hefe fiir 14-15 Tage in Rohbetontanks
von 75 Hektoliter. Dabei wird die Temperatur bei maximal 28°C kontrolliert. Die
malolaktische Gdrung erfolgt auch auf natiirlicher Weise. Der Holzaushau findet
in franzgsischen, nicht gerdsteten Eichholzfassern von 41 Hektoliter fiir circa 17

_ i";i-f' e . 8 Monate statt. Diese Eichfdsser kommen aus den noblen Wéldern von Allier. Der
e L Flaschenaushau dauert mindestens 4 Monate.
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S Ideal zu Kase, Wildbrett und gegrilltem Fleisch.
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