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2022 Rosso di Montalcino DOC Bio

Podere Brizio, Dievole

Produzent Dievole
Herkunft Toscana, Italien
Traubensorten Sangiovese
Flaschengrgsse 75¢cl

Allergene

Enthalt Sulfite

Weinbeschrieb

Der Rosso di Montalcino 2015 ist fruchtig, frisch und elegant. Die Nase ist
intensiv mit Noten von reifen roten Friichten. Am Gaumen hat er eine grosse
Frische mit eleganten Noten von roten Johannisheeren und roten Beeren. Korper
mit einem ausgewogenen und anhaltenden Ende.

Vinifikation und Aushau

Der Wein wird traditionell mit einer spontanen Garung von einheimischen Hefen
vinifiziert und fiir 12 Monate in Eichenfdssern aus franzosischer Eiche verfeinert,
die nicht von 54hl iiberragt werden. Flaschenreifung mindestens 3 Monate.

Passt zu
Toll mit ersten Gangen, Fleisch und Fleisch.
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