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2018 San Leonardo Vig.Dolomiti IGT

Tenuta San Leonardo

Produzent Tenuta San Leonardo

Herkunft Trentino, Italien

Traubensorten Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot
Flaschengrgsse 75d

Allergene

Enthalt Sulfite

Weinbeschrieb

Sehr dunkles Purpurrot. Nobel und tief die Nase: Cassisfrucht vermischt mit
vegetabilen Aromen und einem leichten Rauchgeschmack. Im Gaumen sehr
komplex, fruchtig, gefolgt von wiirzigen Holzaromen. Lang und imponierend der
Abgang - ein Wein mit viel Wiirde und Eleganz.

Vinifikation und Aushau

Die Trauben (Durchschnittsalter 10 bis 25 Jahre) werden von Hand gelesen und
streng selektioniert. Fermentation in grossen Holzhottichen, gefolgt von einem
6-monatigen Aushau in slawonischen Eichenfassern (60 hl). Anschliessend wird
der Wein 24 Monate in neuen sowie ein- bis zweijahrigen franzdsischen
Barriguen und weitere 8 Monate in der Flasche verfeinert.

Passt zu
Fleischgerichte, Edelgefliigel, besonders gut zu Ente.
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